LOVE
COOK
LIVE

SINCE 1888

2uftaten:

Fur eine CakePop-Form mit Sticks Schritt 1

Bubereitung:

Schritt 3

300¢g heller Tortenboden (Fertigprodukt

oder selbst gemacht)
60 g weiche Butter

Den Kuchen fein zerkriimeln. Butter, Puder-
zucker und Frischkase mit dem Handrihrge-
rat 2 Min. verrthren. Die Creme in Portionen
unter die Kriimel rthren, bis die Masse gut

Die Cake-Pops nacheinander in Zartbitterku-
vertiire tauchen, den Uberschuss abklopfen
und trocknen lassen. Die Haubchen in weie
Kuvertlre tauchen und mit Zuckerstreuseln

70g Puderzucker

140 g Doppelrahnmfrischkase
150 g Zartbitterkuverttre
50g weiBe Kuvertlire

10g Kokosfett

formbar ist. Von der Masse 18 Portionen ab- verzieren.
stechen und rund formen.

Die Ballchen 30 Min. kuhl stellen.

Schritt 2
Beide Kuvertlren hacken und getrennt tUber

Zuckerstreusel dem warmen Wasserbad schmelzen. Das

Kokosfett zur dunklen Kuverttire geben. Die

AuBerdem: Ballchen nacheinander in die Ausstechform
runde Platzchenausstechform (2 cm @) drticken und die Uberstehende Masse zu
18 Sticks Haubchen formen. Von unten herausdri-

Ob fiir die Party mit den Madels mit pinker
Glasur oder fiir den Kindergeburtstag mit
Augen... der Kreativitat sind hier keine
Grenzen gesetzt.

Einfach ausprobieren und verzieren!

cken. Die Holzstéabchen 1 cm tief in Zart-
bitterkuverttre tauchen und in die Cupcakes
stecken. Wieder 15 Min. kihlen.
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